AMANDES BLANCHIES EFFILEES - 10 x
1KG

H
Réf DGF: 05010
(Révisé le: 24/01/2015)

Amandes blanchies effilées. 100% pur fruit de I'amandier. Apparence: amandes effilées
séches et de couleur beige doré, typique du produit. Golt: saveur exempte de rancidité,
d'amertume ou de goGt de moisi. Absence de golt ou d'odeur étrangére. Variété: California
Origine: Etats Unis

Conditionnement :

Sac plastique thermoscellé
Poids net : 1 kg.

1 carton = 10 sacs

Poids net : 10 kg

Poids brut : 10.5kg

Etiquetage :

Etiquette collée sur le carton :

* Date de production: JJ/MM/AAAA
*DLUO : JUIMM/AAAA

* Lot : XXXXXXXX

Ingrédients :

Amandes blanchies effilées 100%

Mode d'empiloi :

Application en patisserie.
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http://preprod.dgf.fr/marques/dgf-service-b3

Conditions de stockage :

Température optimale de stockage comprise entre 5-12°C, a I'abri de la lumiéere et de
I'hnumidité (HR <70%).

Conservation :

A consommer de préférence dans les 12 mois apres la fabrication.
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